
SERVICIO E IVA INCLUIDOS  

 
POSTRES 
POSTRES 

 

 
Crema catalana (#)              7,95€ 
Crema catalana 
 

Coulant de chocolate frío con coulis de naranja, crumble de fresa y quenelle de vainilla (#)   7,95€ 
Coulant de xocolata fred amb coulis de taronja, crumble de maduixa i quenelle de vainilla 
 

Tiramisú con salsa de café (* #)              7,95€ 
Tiramisú amb salsa de cafè      
 

Cúpula de chocolate con crujiente de avellana (* + #)        8,35€ 
Cúpula de xocolata amb cruixent d'avellana 
 

Tatén de higos frescos con crema inglesa (* #)          7,95€ 
Tatin de figues amb crema anglesa 
 

Tartaleta de limón y merengue suizo con grosella negra (* + #)           7,95€ 
Tartaleta de llimona i merenga suïsa amb grosella negra 
 

Locura de chocolate con coulis de naranja (* + #)             7,95€ 
Bogeria de xocolata amb coulis de taronja 
 

Carrot cake (* + #)             7,95€ 
Carrot cake 

 

Cheescake de frutos rojos (* #)             8,35€     
Cheescake de fruits vermells 
 

Surtido de tartas de la casa (* + #)          12,95€    
Pastisseria variada de la casa 
 

Tapa de Surtido de quesos (* #)         12,70€ 
Tapa d’Assortiment de formatges 

 
 

HELADOS Y SORBETES 
GELATS I SORBETS 

 
 
Sorbete de limón             6,95€ 
Sorbet de llimona 
  

Sorbete de mango Impala                6,95€ 
Sorbet de mango impala 
 

Sorbete de Manzana verde al horno          6,95€ 
Sorbet de poma verda al forn 
 

Helado de fresa (#)               6,95€ 
Gelat de maduixa       
 

Helado de vainilla con vainas de Madagascar (#)         6,95€ 
Gelat de vainilla amb beines de Madagascar 
 

Helado de chocolate a la antigua (#)              6,95€ 
Gelat de xocolata a la antiga 
 

Helado de yogur búlgaro natural (#)              6,95€ 
Gelat de iogur búlgar natural 
 

Helado de American Cookies (* #)           6,95€ 
Gelat d’American Cookies 

 
 
 

 
*  No apto celiacos       + No apto alérgicos a frutos secos      # No apto lactosa 



Disponemos de carta de licores y de cocktails 
Dispossem de carta de licors i de cocktails 

 

 
 
 
 
 
 

COFFEE EXPERIENCE 
 

 
 
 
Café Solo (Espresso)     2,45€ 
 

Café Solo Descafeinado   2,45€ 
 

Americano     2,70€ 
 

Cortado     2,95€ 
 

Café con leche    3,45€ 
 

Espresso Macchiato    3,15€ 
Café, espuma de leche 
 

Cappuccino     3,90€ 
Café, leche, espuma de leche, cacao en polvo 
 

Latte Macchiato    4,90€ 
Leche, café, espuma de leche 

 

 
 
 
Iced Macchiato    4,90€ 
Café, hielo, espuma de leche 
 

Bombón     4,90€ 
Café, leche condensada, espuma de leche 
 

Bombón dulce     4,90€ 
Café, dulce de leche, espuma de leche 
 

Choco Surprise    6,95€ 
Café, helado de chocolate, nata 
 

Vanilla Crocant-Cream   6,95€ 
Café, helado de vaninilla, nata, almendra 
 

Irish Cofee     8,50€ 
Café, whisky, nata 

 
 
 
 

 
TÉS 

 
 
 
 
English Breakfast    3,80€ 
Una exclusiva selección de té negro con mucho carácter que 
te ayudará a despertar y continuar el día con energía. 
 

Darjeeling Black Tea    3,95€ 
De las altas regiones de Darjeeling, al pie del Himalaya, 
nace el clásico té de las cinco. 
 

Pu-Erh Red Tea    3,80€ 
Un té rojo Pu-Erh con kiwi, té verde, fresas e hibisco. 
Llegado de la China tradicional y durante siglos un secreto 
muy bien guardado para tu dieta. 
 

Té Verde     3,80€ 
El famoso té marroquí en versión sotisficada. Té verde 
acompañado de hierbabuena, que te transportará a lugares 
lejanos. 

 
 

 
Masala Chai     3,95€ 
El jenjibre, el cardamomo, la canela, el clavo y la pimienta se 
mezclan con el té verde y nos descubren la esencia de la 
India. 
 

Rooibos Relax     3,80€ 
Rooibos, tila, melisa y azahar, o lo que te prepararía alguien 
que sabe mucho y te quiere mucho si te viese estresado. 
 

Digestive     3,95€ 
Una apetecible infusión de manzanilla, hinojo, menta y anís, 
ideal para una sobremesa con la familia y amigos. 
 

Menta      3,95€ 
Un fresco sabor despertará tus sentidos, notarás el olor a 
verde de un campo puro y la tersura de las gotas del rocío. 
 

Manzanilla     3,80€ 
Cualquier momento será bueno para tomar este cóctel de 
flores de manzanilla, sol de verano y mucho cariño

 


