PblBHbIE B/ZTIOAA
PESCADOS

JNlococb No-TOCKaHCKM ( # )
Salmoén a la Toscana

Nococb ¢ cnagkmum m UunTpycoBbim coycom,

OBOLW,AMM U }KaCMUHOBbIM PUCOM
Salmén con salsa dulce y citrica con verduritas
y arroz jazmin

Jopaaa B AyXoBKe UAU NO-A0HOCTUAPCKU
Dorada al horno o a la Donostiarra

TaTaku 13 TYHL,A B KYHXXYTHOM NaHUPOBKe,
C }KaCMMUHOBbBIM PUCOM, KOHGUTUPOBAHHBIMU

TOMaTtamu, BOAOPOCAAMMU U COYCOM TEPUAKU
Tataki de atn con sésamo, Arroz Jazmin,
tomate confitado, algas y salsa teriyaki

Byprep 13 KapaKaTuLbl C KapaMe/ZIM30BaHHbIM

NIYKOM U aionu c yepHunamm ( #)
Hamburguesa de sepia con cebolla caramelizada
y alioli de tinta

TaTaKku u3 TyHUa Ha Kpeme U3 3e1éHoro

ropoLuKa ¢ MATo
Tataki de atun sobre crema de guisantes y menta

3aconeHHan TpecKa Ha rpune ¢ ackanumsagom ( * )
Bacalao salado a la parrilla con escalivada

MopcKoii YepT Ha rpune co CIMBOYHbIM KapTodenem,

LWNUHATOM, U necTo u3 6asuamka (+#)
Rape a la parrilla con cremoso de patatas, espinacas,
y pesto de albahaca

dune xeka NO-puoxXaHcku ( *)
Suprema de merluza a la riojana

Kam6ana Ha rpune nam no-menbHuU4YHOMmy ( # )
Lenguado a la plancha o a la meuniére

Naspak (1 Kr - MMHMMYM 2 YyenoBek)
Lubina salvaje (1 kg — minimo 2 personas)

3aneuéHHbIN TIOP60 B AyXOBKE
Rodaballo al horno

MOPENMPOAYKTbDI
MARISCO

KpeBeTKu Ha rpune (300 rp)
Langostinos a la plancha (300 gr)

I'IaHrycmubl Ha rpune uam B AyxoBsKe C

nvmoHom (400 r)
Cigalas a la plancha o al horno con limén (400 gr)

KaHTabpuiickuit 6orasaHT (600 r)
Bogavante del Cantabrico (600 gr)

* HE MOJIXOAUT It OONBHBIX Ienakueil (HemepeHOCHMOCTh TIIIOTCHA)

20,90€

20,90€

24,60€

26,90€

23,50€

25,90€

26,50€

28,90€

28,90€

37,90€

95,00€

36,90€

49,90€

52,50€

64,90€

+ He MOJXOAUT AJIS CTPAJAOUINX aJJIepruel Ha CyXO(PYKThI

# He noAXoauT AJisk HEC ICPCHOCAIINX JIAKTO3Y

NA3/1bU

(PUC C CEPTUDPUKATOM NPOUCXOKAEHUA "PEGO OLIVA")

PAELLAS (ARROZ D.O. PEGO OLIVA)

Maanba BeretapnaHckasn
Paella vegetariana

Masnba no-mopauKu (c mopenpoayKkTamu u pbiboi)

Paella marinera

NasnbsA no-mopAuKu 6e3 pakylek
Paella Parellada

MasnbAa no-mopAuKKu 6e3 pakylwek B

YyepHuUAaxX KapaKaTulbl
Arroz negro

dupgeya (nasanba U3 BepmuLLeNN) C KpeBETKaAMU U
KapaKartuuei ( * +)
Fideua con gambas y sepia

dugaeya (nasanba us sepmuiLenm) ¢ KpeseTkamm u

KapaKaTuueii B uepHuaax Kasibmapa ( * +)
Fideua negra con gambas y sepia

Masnba-muKc u3 maca, pobibbl U MOPENPOAYKTOB
Paella mixta de carne, pescado y marisco

Masnbsa ¢ Kypuuen, cBUHbIMU pebpbilKamu,

606amu n ropoxom
Paella de pollo con costilla de cerdo, habitas
y guisantes

Masnbsa ¢ 6epUIiCKMM CEKPETOM Ha APOBaX C

KpoBsiHOI1 Konbacoii, Yopuso 1 rpubamm
Paella de secreto ibérico a la lefia con morcilla,
chorizo y setas

Masanba c omapom
Paella de bogavante

MACHbDIE B/TIOAA
CARNES

Pe6pbiliKK B cTUNe YyepHoro nuea ( *)
Asado de tira a la Cerveza negra

bapaHuHa B AyXOBKe (BblaeprKKa 12 yacos

npu HU3Koi Temnepatype) ( *)
Cordero al horno (coccién 12 horas a baja temp)

DHTPEKOT U3 roBAAUHDI C COYyCOM NnapmesaH ( * #)
Entrecot de ternera con salsa parmesano

Tensauba Bbipe3Ka c COycom Ha nopteeiiHe ( * )
Solomillo de ternera con salsa de Oporto

20,50€

23,90€

23,90€

24,50€

23,90€

24,50€

24,50€

23,50€

24,50€

49,90€

24,50€

24,90€

24,90€

33,60€

O6cnyxneanune n HOC BktoYeHbl



